
 

 

 

ENTREES 

Salade césar revisitée, laitue romaine, poulet, beaufort, œuf et pain aillé …………..….17,00€ 

Salade au boulgour, courgettes, nectarines, tomates cerises et melon………………………..17,00€ 

Fraîcheur Burratina, tomates oubliées et pesto au basilic…………….……………………….17,00€ 

Fine truite fumée maison, taboulé de choux fleur & herbes fraiches……………….………17,00€ 

Mini sardines désarêtées, en boîte …………………………………………………………15,00€ 

 
 PLATS  

Mijotée de joues de cochon braisées en cocotte VOF …………………..………25,00€ 

Diot de Valloire aux petits légumes, pommes fondantes……………………..24,00€ 

Entrecôte racée grillée VOF environ 300g……………………….…………..………………..32,00€ 

Burger Christiania frites*, salade VOF …………………………………..….………………….22,00€ 

Retour de pêche de notre poissonnier Manu.………………..……………..…….32,00€ 

Tartare de bœuf charolais au couteau 180 gr VOF, frites*, salade ………………..22,00€ 

Fondue savoyarde, charcuterie de montagne, salade ……..………………….27,00€ 
Servie au minimum pour 2 personnes, prix par personne 

Tartiflette au reblochon de Savoie, charcuterie, salade ……….…….………..…28,00€ 

 
DESSERTS 

Pépite exotique, vanille & cœur mangue …………………………………………….10,00€ 

Tarte au citron meringuée …………………………………………………….…………….10,00€ 

Finger au chocolat, caramel à la fleur de sel & cacahuètes …..………….…10,00€ 

Suggestion du pâtissier……………………………………………………………………..…..8,00€ 

Café gourmand ……………………………………………………………………………………12,00€ 

L’ensemble des produits de notre carte et menus sont - Fait Maison – à l’exception des produits mentionnés du sigle *. 

Tous les plats de notre carte sont élaborés sur place dans nos cuisines et selon nos recettes à partir de produits de qualités. 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition à la réception. 

 


